Create the next Food Venture

Csatlakozz a FOOD SOLUTIONS programhoz 2025-ben!

KIKNEK A JELENTKEZESET VARJUK?

Alap-, mester- és PhD szakos hallgaték
csatlakozhatnak, akik az élelmiszer, az innovacio és a
vallalkozdi szellem irdnt szenvedélyesen érdeklédnek.
Jelentkezz batran csapatoddal.

A PROGRAM IDOTARTAMA:
2025. marcius és november kozott, alkalmanként
néhany ora id6raforditassal.

MI A FELADAT?

A Food Solutions program tagjaként részt venni a
korforgasos gazdasagon dolgozd kilonb6z6 eurdpai
egyetemek kozotti versenyben.

A Food Solution program célja, hogy felhivija a
figyelmet a globdlis élelmiszeripari kihivasokra, és a
vallalkozoi szellemet, mint lehetséges
karrierlehet6séget népszerdsitse.

Csapatoddal vallalkozoi és termékfejlesztési oktatasban
részesllsz, hogy innovativ, kézzelfoghaté élelmiszeripari
megoldast hozzatok létre. A program soran egy
multidiszciplinaris csapatban fogtok dolgozni és az ipar,
a kutatas és a tudomany szakért6i fogjak tamogatni és
mentoralni a munkatokat.

2025-0s KIHIVAS: Az élelmiszer-pazarlas csokkentése a
vasarlastol a végsé felhaszndlasig, hangsulyozva a
fenntarthatobb élelmiszer-6koszisztémahoz hozzdajarulo
hulladékmentes gyakorlatokat.

* Hogyan lehetne fenntarthatébba tenni az egyetemi
kornyezeted és mit tudnal csapatoddal az élelmiszer
pazarlas ellen tenni pl.: a bufé, az ebédl6 és az étel/ital
automatak tertletén?

Hogyan tudnad edukalni a tudatos élelmiszer felhasznalasra
a tobbi didkot?

Milyen megoldassal lehetne a tudatossagra felhivni a
figyelmet?

A FOOD SOLUTIONS PROGRAM OSSZEHOZZA AZ IPART, A KUTATOKAT
ES A DIAKOKAT, GLOBALIS ELELMISZERIPARI MEGOLDASOK ERDEKEBEN

.. hetente par alkalommal online megbeszéléseken részt kell vennetek
.. a meetingeken kialakithatsz nemzetkézi kapcsolatokat
.. prezentalnotok kell az el6re haladdsotokat a program id6szaka alatt

.. a prototipushoz

HATAROZD MEG

a szlikséges alapanyagokra kaptok tamogatast

OLDD MEG &

TERVEZD MEG

Tovabbi informaciokért és a programra vald jelentkezéssel
kapcsolatosan vedd fel a kapcsolatot munkatarsunkkal:

Cser Judith (judith.cser@campdenbri.co.uk)
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